
Sällskapsmenyer

Vi tar emot sällskap från 10 till 50 personer. 

Sällskapsmenyerna är rabatterade där priserna gäller 

när minst 10 personer samlas kring en meny. Givetvis 

ordnar vi vegetariska alternativ.

Förbeställ något av våra dryckespaket och låt våra 

experter matcha drycken till varje rätt. Vi serverar 

ett glas till förätten, två glas till varmrätten samt 

ert val mellan fördrink eller dessertvin.

Kontakta hovmästaren för bokning.  

Kan ej kombineras med andra erbjudanden.

08-684 23 811 / matsalen@restaurangprinsen.se

Group menus

We welcome parties of 10 to 50 guests. These group 

menus are discounted, and require a minimum of 10 

guests gathering around a single menu. Of course we 

make exceptions for special dietary requirements.

Preorder our wine selection and let our sommeliers 

match a wine to each course. We serve one glass to the 

starter, two glasses with the main and your choice of 

aperitif or dessert wine.

For reservations, please contact the head waiter.  

Cannot be combined with other offers.

+46-8-684 23 811 / matsalen@restaurangprinsen.se



FÖRRÄTT / STARTER

PRINSENS SILLAR 

5 sor ter sill, hemgjor t knäckebröd, Västerbot tsensost & potatis

5 kinds of herring, home made crisp bread, Västerbottens cheese & potatoes

VAL AV VARMRÄTT / CHOICE OF MAIN

HALSTRAD TORSKRYGG

handpillade räkor,hackat  ägg, pepparrot, brynt smör, citron & potatis

seared cod, shrimp, eggs, horseraddish, beurre noisette, lemon & potatoes

A LT E R N AT I V T

BIFF RYDBERG

tärnad oxfilé, sauterad gul lök, stekt potatis,  

senapsmousse, rå äggula

fillet of beef, sauteed onions, fried potatoes,  

mustard mousse, raw egg yolk

 

EFTERRÄTT / DESSERT

SAFFRANSOSTKAKA

varma hjor tron, rostad mandel & vispad grädde

Swedish saffron cheese cake, roasted almonds,  

warm cloudberries & whipped cream

Julskaldens
The Yule Bards Menu 
(served between 18th of November to 24th of December 2024) 

T RE R ÄT T E R SME N Y / T HRE E C OUR SE ME NU . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 825

K L A S SISK T V INPA K E T / CL A S SIC W INE SE L EC T ION . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 45

S OMME L IE RE NS VA L / S OMME L IE R ’ S SE L EC T ION . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 745

OB SE R V E R A AT T V I SE R V E R A R S A MM A ME N Y T IL L HE L A S Ä L L SK A P E T 

P L E A SE NOT E T H AT T HE S A ME ME NU IS SE R V E D FOR T HE W HOL E PA R T Y



FÖRRÄTT / STARTER

TOAST SKAGEN

räkor, majonnäs, dill, citron, löjrom, smörstekt toast

shrimp, mayonnaise, vendace roe, fried toast

VARMRÄTT / MAIN

BIFF Á LA RYDBERG

tärnad oxfilé, sauterad gul lök, stekt potatis,  

senapsmousse, rå äggula

fillet of beef, sauteed onions, fried potatoes,  

mustard mousse, raw egg yolk

EFTERRÄTT / DESSERT

CRÉME BRÛLÉE

Klassisk crème brûlée

Classic crème brûlée

Klassikern
The Classic Menu

T RE R ÄT T E R SME N Y / T HRE E C OUR SE ME NU . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 695

K L A S SISK T V INPA K E T / CL A S SIC W INE SE L EC T ION . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 45

S OMME L IE RE NS VA L / S OMME L IE R ’ S SE L EC T ION . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 745

OB SE R V E R A AT T V I SE R V E R A R S A MM A ME N Y T IL L HE L A S Ä L L SK A P E T 

P L E A SE NOT E T H AT T HE S A ME ME NU IS SE R V E D FOR T HE W HOL E PA R T Y



FÖRRÄTT / STARTER

SÄSONGENS SOPPA

soup of the season

VARMRÄTT / MAIN

GRILLAD RYGGBIFF

grillad ryggbiff, rökt oxmärg, bearnaise,  

haricots ver ts, pommes frites

grilled sirloin steak, smoked ox marrow, bearnaise,  

string beans, french fries

EFTERRÄTT / DESSERT

CRÉME BRÛLÉE

Klassisk crème brûlée

Classic crème brûlée

Författarens
The Writer’s Menu

T RE R ÄT T E R SME N Y / T HRE E C OUR SE ME NU . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 755

K L A S SISK T V INPA K E T / CL A S SIC W INE SE L EC T ION . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 45

S OMME L IE RE NS VA L / S OMME L IE R ’ S SE L EC T ION . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 745

OB SE R V E R A AT T V I SE R V E R A R S A MM A ME N Y T IL L HE L A S Ä L L SK A P E T 

P L E A SE NOT E T H AT T HE S A ME ME NU IS SE R V E D FOR T HE W HOL E PA R T Y



FÖRRÄTT / STARTER

LÖJROM FRÅN BOTTENVIKEN

rödlök, smetana, citron och smörstekt toast

vendace roe from Bottnian Bay, red onion, smetana, lemon & butter fried toast

VARMRÄTT / MAIN

HALSTRAD TORSKRYGG

handpillade räkor, hackat ägg, pepparrot,  

kokt potatis, brynt smör

Filet of cod, shrimp, egg, horseradish,  

potatoes, beurre noisette

EFTERRÄTT / DESSERT

CRÉME BRÛLÉE

Klassisk crème brûlée

Classic crème brûlée

Poetens
The Poet’s Menu

T RE R ÄT T E R SME N Y / T HRE E C OUR SE ME NU . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 855

K L A S SISK T V INPA K E T / CL A S SIC W INE SE L EC T ION . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 45

S OMME L IE RE NS VA L / S OMME L IE R ’ S SE L EC T ION . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 745

OB SE R V E R A AT T V I SE R V E R A R S A MM A ME N Y T IL L HE L A S Ä L L SK A P E T 

P L E A SE NOT E T H AT T HE S A ME ME NU IS SE R V E D FOR T HE W HOL E PA R T Y


